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軟菜食 軟菜食

写真

オーブン200℃で11～12分加
熱
大きさは縦3㎝×横3㎝×厚さ2
ｃｍ未満

写真

ネオハイトロミールⅢ

加熱調理後の鶏の照り焼きにだし汁を加えてブリクサーにかけ
てペースト状にする。とろみ剤を加えてブリクサーにかけて調整
する。仕上がりによってとろみ剤、だし汁の量を調整している。

ネオハイトロミールⅢ

軟菜食の鶏の照り焼きにだし汁を加え、ブリクサーで5㎜位の
大きさに細かくする。とろみ剤を加えてブリクサーにかける。仕
上がりによってとろみ剤、だし汁の量を調整している。

説明


