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ネオハイトロミールⅢ、ホット＆ソフト

嚥下食③のみそ汁は1％のホット＆ソフトでゼリー状に固めて
いる。
嚥下食①、②は嚥下食③と形態は同様で、エネルギー量が異
なる。

補助食品1J相当のゼリーを組み合わせて提供
アイソカルゼリーハイカロリー
プロッカゼリー
ソフトアガロリー
クリニコ茶碗蒸しなど

ネオハイトロミールⅢ

お茶120mlに対し、ネオハイトロミール小さじ1（1.2g）を入れて混
ぜる。
※病棟スタッフが薄いとろみ、中間とろみ、濃いとろみのお茶を
調整して提供している。

エンゲリードミニ（グレープ味）
またはハウスフルーツゼリー
またはお茶ゼリーを提供
お茶ゼリー：100ｃｃのお茶に対して1％のホット＆ソフトを加えて
加熱し、固めている。


